Dolce estivo che faccio ogni anno. Squisito...

Difficoltà

Facile

Ingredienti per 6-8 porzioni

· farina gr 100

· fecola gr 100

· zucchero gr 100

· amaretti secchi gr 100

· burro gr 100

· 5 pesche gialle non troppo mature

· 3 uova

· 1 bustina lievito vanigliato

· un pizzico di sale

· 1 bustina zucchero a velo

· liquore all'amaretto (o rhum)

Preparazione

Montare le uova intere con lo zucchero,unire il burro fuso a bagnomaria e freddo.

Mescolare bene, aggiungere un pizzico di sale e gli amaretti polverizzati con il mixer.

Mescolare tra loro farina, fecola e lievito,setacciarli e unirli al composto di uova e burro.

Diluire con un bicchierino di liquore.

Mescolare e versare il tutto in una tortiera imburrata e infarinata.

Sbucciare e tagliare a spicchi le pesche, ordinarle a raggiera sulla torta e spolverizzare con zucchero a velo.

Cuocere a 180° per 40 minuti.

Commenti

Torta di Pesche e Amaretti (Budino) 
Fantastica! (Dany70) 
Che bontà ! (Serendip) 
. . con le mele... (Redhead) 
grazie (Schatzy2) 
torta di pesche di Redhead (Rosita) 

